< Slibi irien .

/( slich feiern

Liebe Géaste,

unsere Buffets sind so kunterbunt wie das Leben und
bieten eine groBe Vielfalt fir jeden Geschmack.

Ihre Géaste bedienen sich zwanglos und locker.

Hochwertige, regionale Zutaten werden von unseren
K6échinnen und Kbéchen tagesfrisch liebevoll zubereitet.

Da finden alle etwas nach ihrem Geschmack.
Genau der richtige Rahmen fir ein entspanntes und
frohliches Fest.

FUr eine rundum gelungenes Fest bieten wir unsere
Speisen nur in Kombination mit unseren
Feierarrangements an.

Im persdnlichen Gespréch begleiten wir Sie bei der
Buffetplanung, der Auswahl der passenden Getranke,
der Sitzordnung, der Dekoration
und der Umsetzung lhrer eigenen Ideen.

Wir freuen uns auf Sie und lhre Géaste.

Claas Robe-Oltmanns Jan-Ole Villwock

Anette Thormahlen Heike Thormahlen
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Bratkartoffelbuffet

Vorspeisen:
Landeier in feiner KrautersoBe
Knusprig gebackene Mozzarella Sticks
Gefligelsalat im Glaschen
Melone V’ mit Holsteiner Katenschinken
Rosa gebratenes Roastbeef mit Remouladensauce
Geréaucherter Lachs mit Sahnemeerrettich
Schafskase mit rosa Pfeffer
Brotauswahl V' mit Landbutter
Hauptspeisen:
Zartes Putenschnitzel mit SoBe vom Bratenfond
begleitet von saisonalem Gemiise V', Bratkartoffeln

sowie cremigem Kartoffelgratin

Dessert:

Vanilleeis mit heiBen Kirschen \'s

62,00
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Mediterranes Buffet

Vorspeisen:

Mediterrane Antipasti von Paprika, Zucchini und jungen MohrenV
Gegrillte ChampignonsV & sonnengetrocknete TomatenV
Tomaten mit Mozzarella und frischem Basilikum
Vitello Tonnato mit fruchtigen Kapern
Galiamelonenschiffchen mit Schinken
Garnele im knusprigen Kartoffelnest
Gebeizter Lachs mit HonigsenfsoBe
Bunter Salat V' mit Dressings und Salatkernen
Parmesan mit Feigensean im Glaschen
Brotauswah! V" mit Basilikumcreme
Hauptspeisen:

Schweinefilet im Krautermantel
auf gebratenen Champignons\f mit cremigem Kartoffelgratin

Toskanisches Hilhnchen auf mediterranem Ratatouille V' mit Rosmarinkartoffeln
Falafelbéllchen mit SesameIIungV dazu Joghurt-Minzsauce
Dessert:

Tiramisu, Limettencreme und frische Fruchtauswahl der Saison \'s

76,00
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Lieblings-Buffet ,Sibirien”

Vorspeisen:

Mediterrane Gemuseantipasti von gegrillter Paprika, Zucchini und jungen MohrenV
TomatenV mit Mozzarella und frischem Basilikum
Feine Fingerfoodvariationen

Roastbeef, rosa gebraten, mit Remouladensauce
Raucherlachs und gebeizter Lachs mit Honigsenfsauce
Raucherfischtreppe mit feinen Spezialitaten
Nordseekrabben im Schélchen
StiBkartoffelsalat V" mit Ahornsirup

Bunter SalatVmit Dressing

Brotauswahl!\ mit Butterréschen
Hauptspeisen:

Geschmorter Tafelspitz vom Rind von der Landschlachterei Fllscher
mit kréaftiger Jus vom Schmorfond

Gebratenes Zanderfilet mit Sauce Béarnaise
mit MarktgemUsenV, cremigem Kartoffelgratin sowie hausgemachten KrokettenV’
Bandnudeln mit Steinpilzrahmsauce
Dessert:

Obstsalat V, Mousse au Chocolat von dunkler Schokolade und
Vanilleeis mit heiBen Himbeeren

86,00
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Exquisites Galabuffet

Vorspeisen
Mediterrane Antipasti Auswabhl V

CantaloupemeloneV mit luftgetrockenetem Serrano-Schinken

Carpaccio vom Rinderfilet

Jacobsmuscheln auf Zuckerschotenmousse
Nordseekrabben im Schélchen & Geraucherter Heilbutt mit Ananas

Raucherlachs und Gravedlachs mit Honigsenfsauce
Raucherfischtreppe mit feinen Spezialitaten

Bunte Salatplatte\f mit ausgewahlten Dressings

Auswahl erlesener Kéasespezialitaten, BrotauswahlV und Butterréschen

Hauptspeisen

Im Ganzen gebratenes Rinderfilet von der Landschlachterei Fllscher mit
kraftiger Jus vom Bratenfond

Gebratenes Zanderfilet auf Blattspinat mit Sauce Béarnaise
Lupinentaler auf feinem LauchgemUseV

Marktfrisches Gemiise der SaisonV, hausgemachte KrokettenV und
Rosmarinkartoffeln

Dessert

Patisserie-Lollies, Mascarponecreme mit Himbeeren,
Mousse au Chocolat von dunkler Schokolade und frischer Obstsalat V’

122,00
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Herzhaftes Grillobuffet

Frisch vom Grill
Mariniertes Putensteak mit feiner Krauternote
Saftiges Nackensteak
Herzhafte Schinkengrillwurst
GemUsespieBeV mit mediterranen Aromen

Grillkase

Grill Sides
Salat von Wassermelone-Schafskédse und Minze
Italienischer Tortellinisalat & Kartoffelsalat
Bunter Salat\ mit ausgewahlten Dressings
cremiges Kartoffelgratin
Knusprige Pommes frites V. mit Ketchup und Mayonnaise
Auswahl wurziger BBQ- und Grillsaucen

Frisches Stangenbrot\/" und Krauterbutter
Dessert

Vanilleeis mit heiBen Kirschen

72,00
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Premium Grillbuffet

Frisch fir Sie gegrillt
Marinierte Lammlachse mit feinen Krautern
Saftig gegrilltes Rumpsteak
Zartes Putenbrustfilets

Lachs im Buchenspahn aromatisch gegart
Gegrillte frische Ananas \'s
Mediterrane GemusespieBBe V
Schafskése mit Rosmarin vom Giill

BBQ-Sides und feine Begleiter

Mediterrane Antipasti von Paprika, Zucchini, Oliven,
getrockneten Tomaten und Champignons\/’

Tomate mit Mozzarella
Quinoasalat V' und SiiBkartoffelsalat mit AhorndressingV
MelonenschiffchenV & Rote-Bete-CarpaccioV

Bunter Salat\” mit Dressing und Salatkernen

Frisch gebackene Focaccia

Rosmarinkartoffeln V und knusprige SUBkartoﬁeIpommesV
Auswahl wurziger BBQ- und Grillsaucen, Sour Cream, Guacarmole V’
Dessert

Mousse au Chocolat von dunkler Chocolade, frische Obstbow!V und
Vanilleeis mit heiBen Himbeeren

92,00
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Vegetarisches und Veganes Buffet

Vorspeisen

Antipasti von gegrillter Zucchini, Paprika und Champignons mit mediterranen
Krautern
Sonnengetrocknete TomatenV’

OlivenV
Tomate mit Mozzarella und frischem Basilikum

Rote Beete Carpaccio mit Granatapfelvinaigrette\/’

Knusprige Minifrahlingsrélichen
Gebackene Mozarella Sticks

SuBkartoffelsalat mit Ahornsirup\f
QuinoasalatV’

Ziegenkése mit Feigensenf
Bunter SalatV’ mit Dressing und SalatkernenV’

Brotauswahl\/’ mit Landbutter und Tomaten-KréutercremeV

Warme Speisen
Falafelballchen mit SesameIIungV dazu Joghurt-MinzsoBe
Kichererbsentaler auf feinem LauchgemUseV
Bandnudeln mit aromatischer SteinpilzsoB3e
M(’jhrengem[]seV, cremiges Kartoffelgratin und hausgemachte Kroketten V’
Dessert
Frischer Obstsalat der SaisonV’
Saftige Schokoladen Brownies V

Mascarponecreme mit Himbeeren

74,00
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Festliches Kaffeetrinken nach dem Mittagessen

Kaffee und Kekse

Erlesenes Geback aus der Manufaktur ,Keksbacker Hamburg“ begleitet von frisch
gebrihtem Filterkaffee, feinen Teespezialitdten und heiBer Schokolade so
viel ihre Géaste wiinschen.

12,50

Traditioneller Butterkuchen

Hausgebackener Butterkuchen begleitet von frisch gebrihtem Filterkaffee, feinen
Teespezialitdten und heiBer Schokolade so viel ihre Gaste winschen.
16,50

Bunte Vielfalt

Saisonaler Obstkuchen, Butterkuchen und cremiger Kédsekuchen begleitet von frisch
gebrUhtem Filterkaffee, feinen Teespezialitadten und heiBer Schokolade so viel
ihre Gaste wilnschen.

18,50

Tortentraum

Festliches Torten- und Kuchenbuffet nach lhren Winschen begleitet von frisch
gebrihtem Filterkaffee, feinen Teespezialitdten und heiBer Schokolade so viel
ihre Gaste winschen.

22,50
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Zu spater Stunde

Currywurst Klassiker
Currywurst und vegane Currywurst mit Baguette Brot
10,00

Currywurst & Fries
Currywurst und vegane Currywurst mit Pommes frites
12,50

Mini-Burger Trio
Drei Sorten Mini-Burger
19,50

Mini-Burger Trio & Fries
Mini-Burger Trio mit Pommes frites
22,50

Pommes Buffet
Crunchy Fries, StuBkartoffel-Pommes und Curly Fries mit Toppings
12,50

Chili con Carne
Chili con Carne mit Baguette und Creme fraiche
12,50

Italienische Tomatensuppe
Aromatische Tomatensuppe mit Baguette
12,50

Fingerfood Auswahl
Gebackene Mozzarella-Sticks, Mini-Frihlingsrélichen und
Blatterteigtaschchen
14,50
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Regional & individuell

Alle Speisen werden aus naturlichen Zutaten in handwerklicher Tradition vor
Ort in unserer hauseigenen Kiche zubereitet.
Wir verwenden saisonale Produkte von ausgewahlten Lieferanten
aus der Region.

Alle Speisen werden nachgereicht, bis ihre Gaste
satt und zufrieden sind.

Sollten ihre Gaste Lebensmittelallergien oder bestimmte Erndhrungswiinsche
haben, sprechen Sie uns bitte an.

Unsere Kdchinnen und Kéche kdénnen Ihnen genau sagen,
welche Lebensmittel verwendet wurden und bieten ihnen
gerne Alternativen an.

Vegane Gerichte sind mit dem Symbol V gekennzeichnet.

Gut zu wissen

Samtliche Preise verstehen sich pro Person und inkl. der gesetzlichen
Mehrwertsteuer.

Rechnungsgrundlage ist die eine Woche vor der Feier

gemeldete Personenzahl.

Fur Kinder von 6-12 Jahren berechnen wir den halben Preis.
Kinder unter 6 Jahren laden wir ein.
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Feierarrangements

Fur eine rundum gelungene Feier bieten wir unsere Buffets nur in Kombination mit
unseren Feierarrangements an. Darin sind alle Kosten fur Ihren personlichen
Festsaal und Gartenbereich mit individueller Tischordnung, festlich gedeckten

Tischen mit frischen Schnittblumen, Kerzen und Stoffservierten enthalten.

Tagesveranstaltungen

lhr personlicher Festsaal und der angrenzende AuBenbereich stehen lhnen
ab 11.00 bis 18.00 Uhr zur Verfiigung.

Feierarrangement ,,Sibirien“ (Tagesveranstaltung)
Zur BegrufBung
Roséprosecco und alkoholfreier Apfelsecco aus dem alten Land
Zum Feiern

Weinbegleitung, Krombacher Pils vom Fass,
Alsterwasser, Krombacher 0,0%, Erdinger Hefeweizen & Erdinger alkoholfrei,

Wasser mit und ohne Kohlenséaure auf allen Tischen

Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Coca-Cola light, Fanta, Sprite, Spezi,
Bitter Lemon, Séafte und Saftschorlen

Eine ,Verteilerrunde“ nach dem Essen (Helbing Kiimmel, Obstbrand, Baileys)
Kaffeespezialitdten, Teeauswahl und heiBe Schokolade
Am Nachmittag servieren wir Limonaden und Aperol Spritz.

36,00
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Feierarrangement ,,Premium Event“ (Tagesveranstaltung)

Zur BegrufBung:
Aperitif ihrer Wahl
Zum Feiern:

Hochwertige Weinbegleitung, Sekt, Krombacher Pils vom Fass,
Alsterwasser, Krombacher 0,0%, Erdinger Hefeweizen & Erdinger alkoholfrei,

Wasser mit und ohne Kohlenséure auf allen Tischen
Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Coca-Cola light, Fanta, Sprite, Spezi, Bitter Lemon,
Séfte und Saftschorlen
Premiumspirituosen vom Wagen so viel die Gaste winschen,
Kaffeespezialititen, Teeauswahl und heiBe Schokolade
Am Nachmittag serviert ihr Serviceteam Erfrischungsgetranke,

Aperol Spritz, Lillet Wildberry und Gin Tonic
so viel ihre Gaste winschen,

46,00
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Abendveranstaltungen

Ihr personlicher Festsaal und der angrenzende AuBenbereich stehen lhnen
von 19:00-01:00 Uhr zur Verfugung.

,Gemiitlicher Abend*
Unser Format fur einen fréhlichen Abend mit Familie und Freunden
ohne Tanz und Partystimmung.
Zur BegrufBung
Roséprosecco und alkoholfreier Apfelsecco aus dem alten Land

Zum Feiern

Weinbegleitung, Krombacher Pils vom Fass,
Alsterwasser, Krombacher 0,0%, Erdinger Hefeweizen & Erdinger alkoholfrei,

Wasser mit und ohne Kohlenséaure auf allen Tischen

Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Coca-Cola light, Fanta,
Sprite, Spezi, Bitter Lemon,

Safte und Saftschorlen

Eine ,Verteilerrunde®“ nach dem Essen
(Helbing Kimmel, Obstbrand, Baileys)

Kaffeespezialitdten, Teeauswahl und heiBe Schokolade
Limonaden und Aperol Spritz.
42,00

Nachtverlangerung mdéglich fur 600€ pro Stunde inklusive aller Getranke.
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Feierarrangement , Party*“

Ihr persdnlicher Festsaal und der angrenzende AuBBenbereich stehen lhnen
ab 19.00 Uhr bis 2.00 Uhr zur Verfiigung.

Genau das Richtige fur einen ausgelassenen Abend mit Musik, Partystimmung
und Drinks an der Bar.

Zur BegrufBung
Roséprosecco und alkoholfreier Apfelsecco aus dem alten Land
Zum Feiern

Weinbegleitung, Sekt, Krombacher Pils vom Fass,
Alsterwasser, Krombacher 0,0%, Erdinger Hefeweizen & Erdinger alkoholfrei,

Wasser mit und ohne Kohlenséaure auf allen Tischen

Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Coca-Cola light, Fanta, Sprite, Spezi, Bitter Lemon,
Thomas Henry Tonic Water, Safte und Saftschorlen

1 ,Verteilerrunde® nach dem Essen (Helbing Kimmel, Obstbrand & Baileys)
Kaffeespezialitdten, Teeauswahl und heiBe Schokolade
Aperol Spritz & Lillet Willdberry
Whisky (Jack Daniels und Tullamore), Absolut Vodka, Havana Club (3ans),
Jéagermeister, Gin Bombay, Oldesloer Bunte und Baileys,
59,00

Nachtverlangerung mdglich fir 600€ pro Stunde inklusive aller Getranke.
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Hochzeitsfeiern

Freuen Sie sich auf lhre Traumhochzeit in ,Sibirien®.
Dieser Tag gehért Ihnen, denn wir buchen pro Tag nur eine Hochzeitsfeier.
Gerne beraten wir Sie bei der Planung und empfehlen passende Dienstleister.

Der Hochzeitssaal und der Garten stehen den ganzen Tag zu lhrer Verfligung. Sie
kénnen ganz entspannt alles dekorieren und gestalten.

Ob Stehtische, Sessel fur Oma, Tischkicker oder Kinderstihle — das alles ist in
unseren Preisen enthalten, denn wir leben Familienfeiern.

Der groBe Garten am See mit traumhaften Fotospots und jahrzehntealtem
Baumbestand bilden den wunderbaren Rahmen fir die Trauung,
den Sektempfang, das Fotoshooting und
unendlich viele Ideen.

Und das Beste:

Bei uns darf bis spét in die Nacht drinnen und drauBen nach Herzenslust gefeiert
werden.

Sektempfang nach der Trauung

Sekt, Orangensaft und Mineralwasser fur 1 Stunde
9,50

BegriuBungscocktails mit und ohne Alkohol und Mineralwasser
far 1 Stunde
14,50

Gartengetrénke

Ihre Gaste bedienen sich zwanglos mit Flensburger Pils und Flensburger Alster,
Fritz Cola und Fritz Orangenlimo, Fruchtschorlen und Mineralwasser
far 1 Stunde
8,50
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Getrankepauschalen fiir Hochzeitsfeiern

Flr die Feier im Festsaal und auf der Terrasse wéahlen Sie Ihre Getrankepauschale.
Diese gilt fir 8 Stunden.

Wenn die Partystimmung nachts so gut ist, dass Sie weiter feiern méchten, sind wir
gerne spontan bis in den frithen Morgen flr Sie da.
Wir berechnen lhnen dann je Stunde 600,- € inklusive aller Getrdnke und Kosten,
bis Ihre Géste frohlich das Haus verlassen.

Pauschale ,,Feierlich*

Hochzeitswein weil3 und rosé
Sekt
Krombacher Pils vom Fass,
Alsterwasser, Krombacher 0,0%,

Erdinger Hefeweizen & Erdinger alkoholfrei
Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Coca-Cola light,
Fanta, Sprite, Spezi, Safte & Saftschorlen
Wasser mit und ohne Kohlensaure auf allen Tischen
Kaffeespezialitdten, Teeauswahl und heiBe Schokolade

69,00

Pauschale ,,Ausgelassen*

Hochzeitswein weil3 und rosé
Sekt
Krombacher Pils vom Fass,
Alsterwasser, Krombacher 0,0%,
Erdinger Hefeweizen & Erdinger alkoholfrei
Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Coca-Cola light,
Fanta, Sprite, Spezi
Thomas Henry Tonicwater, Schweppes Bitter Lemon, Energy Effect
Séfte & Saftschorlen
Wasser mit und ohne Kohlenséure auf allen Tischen
Aperol Spritz, Lillet Wildberry,
Whisky (Jack Daniels und Tullamore), Absolut Vodka, Havana Club (3ans),
Jagermeister, Gin Bombay, Oldesloer Korn, Oldeloer Bunte und Baileys,
Kaffeespezialitdten, Teeauswahl und heiBe Schokolade

79,00
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Pauschale ,,Unvergesslich*

Hochzeitswein weil3 und rosé
Sekt
Krombacher Pils vom Fass,
Alsterwasser, Krombacher 0,0%,
Erdinger Hefeweizen & Erdinger alkoholfrei
Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Coca-Cola light,
Fanta, Sprite, Spezi
Thomas Henry Tonicwater, Schweppes Bitter Lemon, Energy Effect
Séfte & Saftschorlen
Wasser mit und ohne Kohlensaure auf allen Tischen

Aperol Spritz, Lillet Wildberry,
Whisky (Jack Daniels und Tullamore), Absolut Vodka, Havana Club (3ans),
Jagermeister, Gin Bombay, Oldesloer Korn, Oldeloer Bunte und Baileys,

Kaffeespezialititen, Teeauswahl und heiBe Schokolade

Waéhlen Sie drei Cocktails, z.B. Moscow Mule. Caipirinha, Mojito, Gin Fizz,
Tequilla sunrise, Sex on the Beach oder ihren Lieblingscocktail.

96,00
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