<Sibirien ,
Weihnachtsfeier 2026
Liebe Gaste,

wie schon, dass Sie Thre Weihnachtsfeier bei uns in ., Sibirien"
feiern maochten. Gerade zur Advents- und Weihnachtszeit
erstrahlt unser Haus im besonderen Glanz
und ist liebevoll dekoriert.

Uberraschen Sie Thre Gdste mit einem Besuch unseres
einzigartigen Lichterminigolfs. Dieser bietet Spiel und SpaB fiir
alle in zauberhafter Weihnachtsatmosphare.

Fir eine rundum gelungene Feier bieten wir unsere Menis und
Buffets nur in Kombination mit unseren Feierarrangements an.
Darin sind alle Kosten fir Ihren personlichen Festsaal mit
individueller Tischordnung, festlich gedeckten Tischen mit
Adventsblumen, Kerzen und Stoffservierten enthalten.

Unsere Rdumlichkeiten stehen fiir Feiern
ab 25 Personen zur Verfiigung.

Rechnungsgrundlage ist die eine Woche vor der Feier
gemeldete Personenzahl.

Wir erfiillen Thnen gerne Thre Wiinsche
und sind gespannt auf Ihre eigenen Ideen.

Wir freuen uns auf Ihre Weihnachtsfeier in ,Sibirien".

Familie Thormdhlen und Team



Lichterminigolf

Spielen Sie mit Thren Gdsten eine Runde auf unserem
zauberhaften Lichterminigolf. Bedienen Sie sich mit Glihwein
und Apfelpunsch so viel Thre Gaste wiinschen.

1 Stunde Preis pro Person 16,50 Euro

Winterzauber

Begriilen Sie Ihre Gaste auf der Terrasse mit Glihwein und
Apfelpunsch am Feuerkorb

1 Stunde Preis pro Person 10,50 Euro



Adventsbuffet

Vorspeisen:

Mediterrane Gemiseantipasti V
Fingerfoodauswahl V
SiBkartoffel-Salat V' und Rote Beete-Salat V' in Schdlchen
Vitello Tonnato vom Kalb mit cremiger Thunfischsauce
Gereifter Parmesan mit Orangensenf

Brotauswah! V mit Butterroschen

Hauptspeisen:

Knusprige Entenkeule mit Apfelrotkohl,
krdftiger Entenjus, Preiselbeeren,
cremigem Kartoffelgratin
und hausgemachten Kroketten

Schweineschnitzel mit Paprikasauce
und knusprigen Pommes frites

Winterliches SteinpilzrisottoV

Dessert:

Vanilleeis mit heifen Zimtkirschen und
Adventsbrownies V

pro Person 46,00 EURO



Weihnachtsbuffet

Vorspeisen:
Feine Antipastivariationen V
Rote Beete Salat im SchalchenV

Variationen von Rducherlachs und Gravedlachs
mit Honigsenfsauce

Ziegenkdse mit fruchtigem Feigensenf
Zartes Roastbeef mit Remouladensofe
Winterlicher Blattsalat mit Granatapfeldressing V
Pflaume im Speckmantel

Brotauswah! V mit Butterroschen und Streichcreme

Hauptspeisen:

Edel-Wildragout mit Apfelrotkohl, Preiselbeeren und
hausgemachten Kroketten

Saftige Hahnchenkeule mit Gefliigelrahmsauce,
Erbsen & Mohren und cremiges Kartoffelgratin

Aromatisches Gemise-Curry mit ReisV

Dessert:

Vanilleeis mit heifen Himbeeren
und Bratapfelzimtkompott im Gldaschen V

pro Person 62,00 EURO



Festtagsbuffet

Vorspeisen:

Feine Antipastivariation V' & Rote Beete CarpaccioV
Raucherfischpralinen mit Honigsenfsauce
Zartes Roastbeef mit Remouladensofe
Garnele im knusprigen Kartoffelnest
Quinoa-Salat V und SiBkartoffel-SalatV
Gratinierter Ziegenkdse, Datteln im Speckmantel

Winterlicher Blattsalat mit Granatapfeldressing V
und karamellisierten Walnissen

Brotauswah! V mit Butterroschen und Streichcreme

Hauptspeisen:

Geschmorte Frischlingskeule aus heimischer Jagd mit
Wildrahmsauce, Preiselbeeren, Apfelrotkohl und Kroketten

Gebratene Entenbrust auf Wirsingkohl mit feiner Orangensauce
und Kartoffelgratin

Kichererbsentaler auf Lauchgemiise V

Dessert:

Mousse au Chocolat im Gldaschen, fruchtige Orangencreme und
Vanilleeis mit heifen Himbeeren

pro Person 82,00 €



Grinkohl:

Frischer Griinkohl vom Hof Hinrichs aus Dithmarschen.
Dazu gibt es Kasselernacken, Schweinebacke und Kochwurst von
der Schlachterei Fiilscher in Seestermiihe,
Petersilienkartoffeln, siiBe Kartoffeln, Senfsofle und Senf

Auf Wunsch:
Veganer Griinkohl mit Chilli und Erdnussbutter V,
Petersilienkartoffeln V, siiBen Kartoffeln V,
Senfsofle und Senf V

Dessert: Vanilleeis mit heiflen Zimtkirschen

pro Person 35,00 Euro

Der Klassiker am Tisch serviert:

Zarter Rinderbraten vom Tafelspitz und
ofenfrischer Schweinebraten mit frischen Champignons
dazu eine krdftige Sauce vom Bratenfond, Apfelrotkohl,

Bohnen, Kroketten und Petersilienkartoffeln

Himbeerdessert ,Schneegestsber®

pro Person 45,00 Euro

Vegetarische oder vegane Alternativen
bieten wir gerne auf Wunsch an.



Feierarrangement ,.Schone Feier"

(fir 5 Stunden)

Zur Begriifiung:
Sekt & Orangensaft

Zum Feiern:

Rot- und WeiBwein, Krombacher Pils vom Fass, Alsterwasser,
Krombacher 0,0%, Erdinger Hefeweizen & Erdinger alkoholfrei,
Wasser mit und ohne Kohlensdure, Softdrinks,

Sdfte & Saftschorlen, Filterkaffee und Teespezialitdten

pro Person 33,00 Euro

Feierarrangement ,.Sibirien rundum gliicklich"

(fir 5 Stunden)
Rosé-Prosecco & alkoholfreier Apfelsecco aus dem Alten Land
Zum Feiern:
Rot- und WeiBwein, Krombacher Pils vom Fass, Alsterwasser,
Krombacher 0,0%, Erdinger Hefeweizen & Erdinger alkoholfrei,
Wasser mit und ohne Kohlensadure, Softdrinks,

Sdfte & Saftschorlen

Aperol Spritz, Havanna Club (3 ans), Whisky,
Oldesloer Korn & Oldesloer Bunte

Kaffee- und Teespezialitdten

pro Person 46,00 Euro



Feierarrangement ,Premium Feier"

(fir 6 Stunden)

Zur Begriifiung:
Champagner & alkoholfreier Cranberrycocktail

Zum Feiern:
Rotwein, Weiwein und Roséwein, Krombacher vom Fass,
Alsterwasser, Krombacher 0,0%, Erdinger Hefeweizen &

Erdinger alkoholfrei, Wasser mit und ohne Kohlensdure,
Softdrinks, Sdfte & Saftschorlen

Lillet Wildberry, Aperol Spritz und Sarti Spritz
Longdrinks mit Whisky, Havanna Club (3 ans) & Gin

Digestifwagen mit Grappa, Auswah| edler Obstbrdnde,
Aalborger Jubildumsaquavit, Helbing Kiimmel und Baileys
Kaffee- und Teespezialitdten
pro Person 69,00 Euro

Partyverldngerung:

Sollte die Stimmung nach Ablauf des Feier-Arrangements so
gut sein, dass Sie noch weiter feiern mochten, verldngern Sie
Thre Feier ganz unkompliziert fiir 600€, inklusiver aller
Getrdnke, um eine Stunde.

Alle Preise inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer,
Gaststdtte Sibirien GmbH, Sibirien 10, 25335 Elmshorn, 04121/83269
sibirien@sibirien.de www.sibirien.de



